Menukaart Restaurant ‘t Raadhuis winter 2018 / 2019

Voorgerechten a la carte

Mini pasteitje gevuld met een heerlijke wildragout

Dun gesneden Coppa di Parma met een glaze van sherry-truffel en pijnboompitjes
Klassieke Carpaccio met Parmezaan en carpacciomayonaise

Salade met in balsamico gebakken paddenstoelen en cranberry's /

Linguine met in knoflookolie gebakken garnalen, tomaatjes en rucola

Gegrilde zalmfilet met teriyaki, avocado en sesamzaadies.

Plankje met Oerbrood en kruidenbaoter

Soepen a la carte

Gebonden Witlofsoep met Coppa di parma (ook vegetarisch) /
Stevige Zondagse soep (Dubbelgetrokken rundsoep)
Soep van de dag

Hoofdgerechten a la carte

Runderhaas

Black Angus biefstuk

Gesauteerde eendenborst

Malse getrancheerde beter leven varkenshaas

Sparerib kammetjes

Boerderijhoen vit de oven met Old Amsterdam en glaze van sherry-truffel
Pasta met in Spice-0il gebakken bospaddenstoelen en Roquefort kaas
[almfilet vit de oven met Parmezaan, tomaatjes en ltaliaanse kruiden

[eehaarsfilet Nordic-rub

Nagerechten a la carte

Chef's luxe Chocolade dessert

Monchou met Bastogne en in Coebergh bereide kersen
Coupe Nootzaak, met walnoten en karamelsaus.
Kaasproeverij van diverse kaassoorten




